Menuvorschlage
2019

Horgenberg

~—__ Restaurant
Hotel Minigolf




3

lhr Anlass auf einen Blick

Datum: e Zeit:

Name: e,
Strasse: s Tk | eeiasssbnunimmiss
PEEZJOTE = ccoossmsromommion MBIEL oo
Anzahl Gaste:  ..vreevee. / davon BNy scndamnuns

Apéro
GEITARHE = cocomomommoimmsimen s s massansesose rar st s AR

BT L e e

Menu
SUDBE | cmenmmmemesiommesscmmmamarbisssisioss s s

VOISDBISE  cvssmaressorsmssnsnssnsessnnssinibsiinssonsss i sbi b i s

FIBUDIOERT. © - ecriomeonmiomsississiinnisnsssiimins oo o e St ssians

BESSBIT s R N A e PR e
MUBIEIE © - i e R e el
LT 8 10 11 = T

KalTBE | | o e e s S e e

LHQMIBEIT.  * s i i s s S5 00 s SR S G
TabakWaIE .ot s otmmssiisw

Blumen, Kerzen
Felotilicn  * woiienimnemnik i st s istaes

MENUKAITEN s sesessssebebesssssssbssesss s s ssssens
Underbaliiig s s

Rechnung bar D Kreditkarte D

SENAEN AN eooeeeeeeeeeer e et e st e et e assesesseaensesseaseeeaesses et etessnrssestesaaranns

Wir akzeptieren E




Aperos ...

INTERNATIONALER APERO
Cynar, Campari, Vermouth, Rossi etc.
Orangensaft und Tomatensaft

dazu Pommes Chips und Salzmandeln

BARBUFFET
Cynar, Campari, Vermouth, Gin, Whisky,
Fruchtsafte, Cocktails etc.

dazu Blatterteiggeback

SCHWEIZER APERO
Spritziger Weisswein aus unserem Weinkeller
erganzt mit Fruchtsaften

dazu ofenfrische, heisse Chaschtechli

SAISONBOWLE
Je nach Jahreszeit bereiten wir eine Saisonbowle
aus frischen Friichten

z.B. Erdbeerbowle, Ananasbowle oder
Pfirsichbowle

dazu kleine Mundbissen (1/4 Toast)

CHAMPAGNER-APERO
Flr hochste Anspriiche - ein Apéro mit Stil

WEITERE BEILAGEN
Cocktail-lgel "vom Land"
mit Bundnerfleisch, Rohschinken, Kase
(6-8 Personen)

Felchenknusperli (80g)
Gebackene Pflaumen im Speckmantel

Crostini mit Lachstartare
/_\
Horgenbe;D
: ~__ Restaurant

Schinkengipfel
Kleine Pizza-Kilchlein
Hotel - Minigolf

inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

Cocktails ...

= & 7% Empfange ...

A

Preis nach Aufwand

Fr. 3.00 pro Person

Preis nach Aufwand

Fr.4.50 pro Person

Preis nach Aufwand

Fr. 3.00 pro Stick

Fr. 8.50 pro Person

Fr. 1.40 pro Stuck

Preis nach Aufwand

Fr.32.--

Fr. 8.00 pro Person
Fr. 1.50 pro Stlick
Fr. 4.80 pro Stlick
Fr. 3.20 pro Stiick
Fr. 1.80 pro Stiick

HO 01/19



Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

Bewahrte Menus des Hauses
fur Gesellschaften aller Art

‘ MENU ,MADRAS STYLE" '

Rindsbouillon mit Gemi_}sestreifén

*hK

Gruner Salat

* ¥

Schweizer Pouletbriistli
an Currysauce mit Frichten
Butterreis

W%

Gemischte Glace mit Rahm

Fr. 35.00

( MENU , TOURISTIC" '

Mediterrane Gemijsesuppe

* A%

Gruner Salat

Geschnetzeltes Schweinefleisch
nach Zircher Art

(mit Champignon-Rahmsauce)

Trockenreis

¥ ¥
Péche Melba
(Vanilleglace mit halbem Pfirsich und Rahm)

Fr.39.00

inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

A TN
gﬂorgenbea
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Hotel - Minigolf




inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

MENU ,RUSTICAL"

Fleischbrihe mit
hausgemachten Fladli
XK
Cordon bleu
{Schweinefleisch)
Lyoner Bratkartoffeln
Kefen nach Art des Chefs
Caramelisierte Ruebli

wHX

Eis-Meringue

Fr.39.00
(Kalbfleisch + Fr. 10.00)

MENU ,PAYSAN"

Tomatencreme

¥Xx

Grianer Salat

KHRE

Saftiges Bauern-Rahmschnitzel
mit Pilzsauce
Riebli
Butternudeln

EE 3

Frichte-Coupe

Fr.39.00
(Kalbfleisch + Fr. 10.00)

\/—.\
Horgenbeb
~__ Restaurant

Hotel - Minigolf



( MENU ,HORGENBERG" '

Fleischbriihe mit
gerdsteten Brotwirfeli

HX¥

Griner Salat
* KX
Felchenfilets ,Hausart”
mit der zartschmelzenden
Krauterbutter des Chefs Gberglanzt
Petersilienkartoffeln

Coupe Himbiroff

Fr.42.00

MENU ,CAMPAGNE"

Hausgemachte Gemusesuppe

Gruner Salat

*xXx

Saftiger Schweinsbraten
im Ofen glaciert
Kartoffelkroketten
Griine Butterbohnen
Grillierte Krautertomate
Vanilleglace mit karamelisierten
Apfelstlickli, Rosinen und Rahm

Fr.46.00

inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

A
gllorgenbe@ e
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Hotel - Minigolf



Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

( MENU ,GRANDMERE" '

Huhherbouillon mit Gemu.sestreifen
Gespickter Rindsschmorbraten
Kartoffelstock
Gedampfte Ruebli
Grine Bohnen

*XK

Apfelkuchen mit Vanilleglace

Fr.42.00

( MENU ,MOUTON NOIR* .

Raebli-Creme
Lamm-Rlcken am Stlick gebraten
Krauterjus
Kartoffelgratin
Bohnen-Biindeli
Basilikum-Tomate

*XHK

Rotwein-Birne mit Vanilleglace

Fr.49.--

inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

D
gﬂorgenbeb
~__ Restaurant

Hotel - Minigolf
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Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

MENU ,MILANAISE”

Tomatensalat mit Mozzarella
Kalbspiccata nach Mailander Art
mit Champignons bestreut
Safranrisotto
Blattspinat
ke
Frischer Fruchtsalat
mit Stracciatella Glace

Fr.52.00

( MENU ,NATIONAL" '

Kleiner Blindnerteller

Wk X

Geschnetzeltes Kalbfleisch
an einer feinen Rahmsauce mit Morcheln
Butternudeln
Broccoli mit Mandeln

HHE

Caramelkopfli mit Rahm

Et 5o

S i
inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer Hotgenbeb
~__ Restaurant

Hotel - Minigolf
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Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

MENU ,FAVORIT”

Kraftige Fleischbriihe mit
hausgemachten Fladli
XXX
Felchenfilet,,Hausart”
mit feinschmelzender Krauterbutter Gberglanzt
Zarter Kalbsbraten
im Ofen glaciert
Kartoffelkroketten
Blumenkohl polnische Art
(mit gehacktem Ei, Brot-
streuseln und Petersilien) &x

X%

Vanilleglace mit heissen Himbeerer:

Fr. 59.00

MENU ,GASTRONOME"

Gerauchertes Felchenfilet
mit Meerrettichschaum
Toast und Butter

=

Broccolicréeme
*¥¥
Schweinsfilet am Stiick gebraten
mit ganzen, in Cognac flambierten
Morcheln an feiner Rahmsauce
Safranreis
Grline Butterbohnen

FEX

Stracciatella Glace mit Baileys

Fr. 64.00

>
inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer ﬁﬂorgeﬂberg HO 01119
~__ Restaurant

Hotel - Minigolf



Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

( MENU ,SUPERIEUR" '

Salatherz ,Mimosa”

*%H

Broccolicreme
*KX
Eglifilets ,moderne Art”
(in Butter gebraten, mit Maiskornchen und
Tomatenwdrfeli bestreut)
W%
Kalbsfilet am Stlick gebraten
an einer feinen Morchelrahmsauce
Butternudeln
Bohnenbiindeli
Glasierte Karotten
Sautierte Zucchetti

* XK

Frische Ananas mit Caramelglace

Fr. 85.00

MENU ,PRESIDENT"

Blattsalate mit récherten Entenbruststreifen

Pilztopfli unter der Blatterteighaube
W R
Ganzes, am Stlick gebratenes US-Prime Beef-Filet

Sauce Béarnaise

Kartoffelkroketten
Mandel-Broccoli

Glacierte Karotten
Princess-Bohnen

xX*

Créme Caramel begleitet von exotischen Frichten

Fr.89.00

/_—-\
inkl. 7.7 9o Mehrwertsteuer Horgenberg HO01/19
~__ Restaurant

Hotel - Minigolf



Fischmenu
"Horgenberg"

1. Folge
Gerauchtes Felchenfilet mit
Meerrettichschaum,
Toast und Butter
"Ein delikater Auftakt zu einem
feinen Essen”

2. Folge
Zirisee-Bouillabaisse mit Chnoblitoast
"Die verfeinerte Variante eines
weltberiuhmten Gerichtes"

3. Folge
Hecht- und Eglifilets gebacken, Sauce Tartar
"Der konigliche und der begehrte Fisch
vereint auf einem Teller"

4. Folge
Felchenfilet "Hausart" mit der zartschmelzenden
Krauterbutter des Chefs liberbacken
"Hausart heisst, wie man es nirgendwo
sonst bekommt"

5. Folge
Zitronensorbet mit Wodka
"Ein erfrischender Abschluss"

inkl. 7.7 9% Mehrwertsteuer HO/01/19



Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

inkl. 7.7 ®a Mehrwertsteuer

' MENU ,GLARISSIMO” '

Zigerbraotli

*X%%

Glarner Brotsuppe
Glarner Kalberwurst
Dorrzwetschgen
Kartoffelstock
Glarner Netzbraten
Zigerhornli
Bolleschweize
Glarner Alpkase
mit Birnenbrot

Glarner Pastetli ,halb-halbe”

Fr.59.00

S /\
§Horgenbeb
- ~—__ Restaurant

Hotel - Minigolf
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Das kleine Bankett
(ab 10 Personen), zum Beispiel...

Immer beliebt:
Ein Imbiss-Teller im Horgenberg

ZVIERI-TELLER

Schinken, Salami, Speck und
Kase, garniert mit Tomaten-
schnitzen und Gurken, serviert
mit Brot und Butter

BUNDNER-TELLER

St i _GRISCHUNA®

Biundnerfleisch, Rohschinken und
Hobelkase, garniert mit Tomaten-
schnitzen und Gurken, serviert
mit Brot und Butter

+GLARIS KLASSISCH" Fr. 25.00

Glarner Netzbraten
Zigerhornli
Dorrzwetschgen

Fr. 24.50

,PORCO FIDELIO"

(ab 15 Personen)
Heisser Beinschinken
Salatbouquet
Kartoffelsalat
Fr. 25.00

+GLARIS TRADITIONELL"

Kalberwurst
Zwiebelsauce
Kartoffelstock

Dorrzwetschgen

Fr. 24.50

/f_\
inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer ﬁﬂorgenberg HO01/18
~___ Restaurant

Hotel - Minigolf



